
令和５年度 淑徳祭 調理系列バザー      調理系列・調理系列OB･OG・育友会一同お待ちしております！ 

メニュー 価 格 

ラーメン こだわりの豚骨ラーメンスープ ４００円 

チャーハン 秘伝のタレの極旨チャーハン 

３００円 

クレープ チョコバナナ味とサラダ味の２種類用意しています 

たこやき 定番ソースと今年から塩マヨが仲間入り。だしのきいた生地の味が楽しめます 

やきそば ソースの香ばしさがたまらない定番やきそば 

いかやき 調理系列OB・OG さんによるご提供です。11 日（土）のみの販売です 

プルコギサンド プルコギをはさんだ食パンを鉄板でホットサンドにします ２５０円 

からあげ 定番の味。淑徳こだわりのからあげ 

２００円 チュロス プレーン味（さとう）とチョコレート味。お好みでシナモンをどうぞ 

キャベツ焼き 薄焼き生地にキャベツとたまごをのせてしっとり焼いています。ソース味でどうぞ 

ごまだんご 淑徳特製 激うまごまだんご 

１００円 
コロッケ 大人気‼ 肉じゃがコロッケ 

たません えびせんべいで、めだまやきをはさんでいます 

やきとり 大きめの串で『もも』・たれ 

やきとり カリッと『かわ』・塩 ５０円 

生

菓

子 

 

Lieｎ 
～ リアン ～ 

サブレの上に抹茶ムースで生チョコと柚子ジュレを包み込みました 

３５０円 

Ｌａｍｏｕｒ 
～ ラムール ～ 

白あん風味のビスキュイの上に練乳を使ったミルクムースといちごジュレをいちご

ムースで包みました。 

Ｂｏｎｈｅｕｒ chocolat 
～ ボヌール・ショコラ ～ 

フランボワーズのシロップを打ち込んだ生地にフランボワーズのムースとジュレ、

クリームチーズのムースを重ね、チョコムースでかこみました。 

Ｓｏｕｒｉｒｅ 
～ スリール ～ 

しっとりした生地にレモンシロップをぬり、さつまいも、レモンジュレをはちみつム

ースで包みました 

オムレット ふんわり生地にカスタードと生クリームを合わせたクリームを包みました ２５０円 

焼

菓

子 

ワッフルパイ チョコレートとキャラメルの２種類を用意しています ２００円 

パウンド レモン・キャラメルの 2 種類を用意しています 

１５０円 

フィナンシェ アーモンドとこがしバターの香ばしい味のお菓子です 

サブレ・ブルトン ショコラ味 

サブレ・和三盆 コク深い風味でサクサクとしたサブレです 

スノーボール 抹茶・いちご・プレーンの 3 種類を用意しています 

みたらしだんご たれ味 

飲
み
物 

ハンドドリップコーヒー （hot/ice） １５０円 

ジュース レモネード・ベリー・カシス・ピーチ・青りんごの５種あります （soda/hot） １００円 

 

育友会うどん 育友会のみなさんによるご提供です。11 日（土）のみの販売です ３００円 

 

☆ ひとつづり ＜50円×10枚の 500円分＞ の食券を必要枚数ご購入ください 

●11月 10日（金） １２：20～食券販売、１２：20～販売開始です 

●11月 11日（土）  ９：００～食券販売、１０：００～販売開始です 


